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Caviar & Prunier Holding eréffnet Seafood Bar in Genf:

Meeresdelikatessen im Herzen von Genf

Genf, 26. Mai 2010 — Caviar House & Prunier eroffnet am Samstag, 29. Mai
2010, im Genfer Globus ihre neue Seafood Bar. Vor genau 40 Jahren
setzte Caviar House mit der Er6ffnung des ersten Caviar House Shops in
den Genfer ,,Grands Passage‘ — heute Globus — den Startschuss fiir den
internationalen Erfolgskurs dieses Gastronomiekonzeptes. ,,Wir sind
stolz, dass wir nach vier Jahrzehnten an dieser ausgezeichneten Adres-
se in Genf wieder prasent sind; dieses Mal mit einer Seafood Bar“, sagt
Peter G. Rebeiz, CEO und Prasident von Caviar House & Prunier. Die
Seafood Bars sind heute auf vier Kontinenten erfolgreich eingefiihrt.

Kulinarische Highlights der Caviar House & Prunier Seafood Bar sind Assiette
de la Mer, Salade Royale, Crevetten Cocktail, Austern sowie der beriihmte
Réaucherlachs Balik und Prunier-Kaviar. Der Balik-Lachs sowie der Kaviar
stammen zu 100 Prozent aus der Eigenproduktion von Caviar House &
Prunier. Die Gerichte kosten zwischen CHF 18.50.- und CHF 39.-.

Caviar House & Prunier mit Hauptsitz in Genf kontrolliert als weltweit einziges
Unternehmen den gesamten Qualitatsprozess seines Prunier-Kaviars und sei-
nes Balik-Raucherlachses. Die Kaviarproduktion befindet sich in der Nahe von Bor-
deaux (Frankreich); der Balik-Lachs wird in der Balik R&ducherei im Toggenburg ver-
edelt.

Weitere Auskiinfte

Caviar House & Prunier Holding SA
Peter G. Rebeiz
CEO und Prasident des Verwaltungsrates

30 Rue du Rhone

1204 Genéve

T:022 31781 17
peter.rebeiz@caviarhouse-prunier.com
www.caviarhouse-prunier.com




